Meniiplan Café Georg
Liebe Giste,
im Folgenden finden Sie den Meniiplan vom 25.-29.Mérz!

Unsere tédglich wechselnden Mittagsaktionen finden Sie auch auf

Facebook: https://www.facebook.com/georgbrot und
Instagram: https://www.instagram.com/georgbrotundkaffee/


https://www.facebook.com/georgbrot
https://www.instagram.com/georgbrotundkaffee/

Meniiplan

25.-29.Marz 2024

Zusdtzlicher Wochenhit: Pulled Beef!
Café Georg - Eschen

Mentag
25.Mdr 2024

Dienstag
26.Mar 2024

Mittwoch
27 .Mar 2024

‘)
\

bonnerstag
28.Mar 2024

Freitag
29.Mdr 2024

Menipreis

Varspeize
Fleisch
Vegi

Vorspeise
Fleisch

Vegi

Vaorspeise
Fleisch

Vegi

Varspeize
Fleisch

Vegi

Vorspeise
Fisch

Vegi

Fleisch/Fisch
Vegi

Salat mit Haussauce Itl./Frz.
Spaghetti-Plausch mit Sovcen Bolognese (Rind)
und Carbonara (Schwein) sowie Parmesan
Spaghetti mit Tomatensauce und Parmesan

Salat mit Haussauce Itl./Frz.

Rindsburger mit Kise und Tomate lberbacken
oder Pulled Beef Burger mit Burgersauce,
Pommes und Gemiise

Couscous mit Frihlingsgemiise

Salat mit Houssauce Itl./Frz.

Gebratene Poulebrust Supreme mit Grinspargel-
Mizchgemiize und cremiger Bramata

Wrap griechische Art (mit Fetakiise, Tomaten,
Gurken, Salat, Peperoni, Oliven und Krdutern)
mit Dip

Salat mit Houssawce Tl /Frz.

Spitzlepfanne mit Rindfleisch und
Sommergemlse

Cannelloni della Nonna mit Tomotensauce und
Uberbackenem Kise

Salat mit Houssauce Tl /Frz.

Panierter Seelachs mit Ratatouille und Stock
P. Feger's Kisknipfle mit Apfelmus und
Rastzwiebeln (CHF 17.90)

CHF 17.90
CHF 15.90

Die Menis werden taglich frisch rubereitet und sind jeweils ab II:30 Uhr erhaitiich (solange der
Vorrat reicht) Wir verwencen bei der Herstellung hochwertige Zutaten wnd GQQualitdtsfleisch cus dar
Schweizer Region. Serne beantwortzt unser Fersonal Fragen zv Inkaltsstoffen oder Allergenzn

Wir freuen uns auf Thren Besuch!
Herzliche Griisse,

Team Georg
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